DonnaJiti

UNA STORIA SICILIANA, BUONA E SEMPLICE.



“inl.. Titil... Arrive Titt!”

“Pabbanniata” risuonava nei campi quando era Lora di pranso e annunciava il ristoro.

Lei sbucava all improvviso-in groppa al mulo; con le ceste nei “canceddi”, piene di busiate al
ragi.

Nessuno faceva la pasta di casa come lei, Donna Titi portava la festa nei campi e il duro
[aoomv,permmomento, i addolciva.

Sapeva bene come miscelare semole e farine di grano duro per fare sempre la pasta perfetta,
“chidda bona’, ogni mattina alle sei. Lo sapevano tutti, era sempre la migliore.

Cosi abbiamo cercato e trovato le sue ricette, m’creando[aperooé.
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Selegioniamo i grani migliori.

Misceliamo semola e farina per un mix perfetto.

Aggiungiamo acqua di fonte alla giusta temperatura, un
pizgico di sale marino e un filo di olio-extra vergine della
pregiata WNocellara del Belice.

Gacciamo una lenta estrusione come a mano, piano piano.

nfine, una lenta essiccazione a temperature basse
e con un alito di vento.



100% siciliano; 100% profumo; 100% sapore.

g)mm}duﬂeantw/zi,mo[itéaaenwhoa,/arm, sempre a pietra, per
la giusta consistenga. Grano siciliano pers; sempre e soltanto.
WNon per niente la Sicilia & patria di grano da duemila e pit anni.

Donna Titi faceva le cose con amore, ci metteva sempre la massima cura.

Sapeva che quando arrivava lei con le busiate il duro lavoro si trasformava in festa.

Gutto doveva essere fatto bene, senga fretta, con pagienza, cura, attengione, concentragione.
Certo, mpmiamwntweoqg&duﬂemnmmﬂedperte, mapoauamoripucorrem[em
movenge, affidandole alle migliori macchine artigianali, dedicando a tutti i passaggi tempo;
pagienza e cura. Per fare le cose bene, come le faceva lei. Oggi come allora.

Der fare la busiate usava un macinino a mano e poi le avvolgeva sulle “buse” quei ferretti
m'caruic/wu&uaaoamperlapomm[a,[ana.

WNoi usiamo le macchine, ma con tale pagienza e cura che sembrano fatte da lei.



LINEA AZZURRA

la pasta fresca di grano duro e grani antichi

WNon abbiate fretta, cosi come non Labbiamo avuta noi, iniziate con gli occhi,
godetevi il colore di questa pasta nellacqua che bolle, appassionatesi
all'odore che sale e al suo sapore, che ha il potere di farvi ricordare.

QUi ritroverete a tavola con Donna Titi.

PREGIATA PASTA PRODOTTA ESCLUSIVAMENTE CON LUTILIZZO DI GRANO DURO SICILIANO
E ANTICHI GRANI DI SICILIA TRAFILATI AL BRONZO E LAVORATA ARTIGIANALMENTE IN SICILIA
DA MANI ESPERTE.

INGREDIENTI

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO SICILIANO E ANTICHI GRANI SICILIANI
Ingredienti: semole e farine di grano duro siciliano, antichi grani siciliani, acqua, olio extra
vergine di oliva (GIGLIO IGP, Kosher). CONTIENE GLUTINE.

PAESE DI PRODUZIONE E MOLITURA DEI GRANI: ITALIA

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
PORZIONI PER CONFEZIONE: 5 / PORZIONE SINGOLA: [0Og |
|
Energia / Energy 3] 1519,810 L
keal 363000 A =
Grassi fotali / Total Fat g9 1,530 \ =
di cui saturi / of which saturates q 0,140 N
Carboidrati / Carl;ohydrcne q 70740 ;j-g l.'ﬁ,
di cui zuccheri / of which sugars q 2430 fis ® q
Fibre / Fibre g 4810 A Jl" m Fu
Proteine | Protein g 12,840 O T s 1
Sale / Salt q 0,001 i
o i o i e, e
Il contenuto di sale & dovuto esclusivamente al sodio naturalmente \VATI
presente / The salf content is exclusively due to the present sodium. ““CCA.R,_RUH"&;CA

ATTUPPATEDDI (Ditali) gr. 500 / .OOO
CAVATEDDI (Gnocchetti sardi) gr. SOO / .LOOO .
CAVATUNA (Rigatoni) gr. 500 / 1.OOO

FIRRIATI (Fusilli a 3 principi) gr. 50O / .OOO

MACCARRUNA CAVATI (Busiate siciliane) gr. 500 / .OOO v -
RITORTI (Caserecce siciliane) gr. 500 / 1.OOO \__‘__A NALSIE
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LINEA VERDE
la pasta fresca di grano duro

Cnella scelta dei grani, coltivati nelle colline che guardanc al. mare,
nella freschesza delle profonde acque di fonte

e nella pagiente attesa della lenta lavoragione,

il sapere tramandatoci da Donna Jiti.

PREGIATA PASTA PRODOTTA ESCLUSIVAMENTE CON LUTILIZZO DI GRANO DURO SICILIANO
TRAFILATO AL BRONZO E LAVORATA ARTIGIANALMENTE IN SICILIA
DA MANI ESPERTE.

INGREDIENTI

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO SICILIANO
Ingredienti: semole e farine di grano duro siciliano, acqua, olio extra vergine di oliva {
(GIGLIO IGP. Kosher). CONTIENE GLUTINE.

PAESE DI PRODUZIONE E MOLITURA DEI GRANI: ITALIA

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
PORZIONI PER CONFEZIONE: 5 / PORZIONE SINGOLA: I0Og
Energia / Energy 9] 1553300
keal 371,000 »
Grassi totali / Total Fat q 1,510 o
di cui saturi / of which saturates q 0,180
Carboidrati / Carbohydrate q 74,670 I.'t‘b
di cui zuccheri / of which sugars q 2670 @
Fibre / Fibre 9 3,400 m e
Proteine | Protein g 13,040 \ ol
Sale / Salt q 0,001 b
II contenuto di sale & dovuto esclusivamente al sodio naturalmente s&aﬁsﬁ A
presente / The salt content is exclusively due to the present sodium. MA ARt BOUME

ATTUPPATEDDI (Ditali) gr. 500 / .OOO

CAVATEDDI (Gnocchetti sardi) gr. SOO / .LOOO
CAVATUNA (Rigatoni) gr. 500 / .OOO

FIRRIATI (Fusilli a 3 principi) gr. 500 / 1.OOO
MACCARRUNA CAVATI (Busiate siciliane) gr. SO0 / .OOO
RITORTI (Caserecce siciliane) gr. SO0 / .OOO




LINEA MARRONE

la pasta secca di grano duro e grani antichi
Abbiamo miscelato semole e farine, dopo una selezione attenta e
minugiosa, le abbiamo lavorate con pagienza

cosl come tramandatoci da Donna Titi. A voi adesso il compito
déﬁeﬂdereqmpadtamﬂcombmm

PREGIATA PASTA PRODOTTA ESCLUSIVAMENTE CON LUTILIZZO DI GRANO DURO SICILIANO E
ANTICHI GRANI DI SICILIA TRAFILATI AL BRONZO E LAVORATA ARTIGIANALMENTE IN SICILIA
DA MANI ESPERTE, CON PROCEDIMENTO DI LENTA ESSICCAZIONE A BASSA TEMPERATURA.

INGREDIENTI

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO SICILIANO E ANTICHI GRANI SICILIANI

Ingredienti: semole e farine di grano duro siciliano, antichi grani siciliani, acqua, olio extra
vergine di oliva (GIGLIO IGP, Kosher). CONTIENE GLUTINE.

PAESE DI PRODUZIONE E MOLITURA DEI GRANI: ITALIA

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
PORZIONI PER CONFEZIONE: 5 / PORZIONE SINGOLA: I0Og

Energia / Energy K 1519.810
keal 363,000
Grassi totali / Total Fat ] 1,530
di cui saturi / of which saturates q 040
Carboidrati / Carbohydrate 9 .740
di cui zuccheri / of which sugars 9 2430
Fibre / Fibre q 4810
Proteine | Protein q 12,840
Sale / Salt 9 0,001

Il contenuto di sale & dovuto esclusivamente al sodio naturalmente
presente / The salt content is exclusively due to the present sodium.

ATTUPPATEDDI (Ditali) gr. 500 / .OOO

CAVATEDDI (Gnocchetti sardi) gr. SOO / .LOOO
CAVATUNA (Rigatoni) gr. 500 / 1.OOO

FIRRIATI (Fusilli a 3 principi) gr. 50O / .OOO
MACCARRUNA CAVATI (Busiate siciliane) gr. SO0 / .OOO
RITORTI (Caserecce siciliane) gr. SO0 / .OOO
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LINEA ROSA
la,padta,deccac{igmmdura

9L sale, dal vento del mare. I calore, dal sole del sud.
9/) co/of'e, dalla vulcanica terra di Sicilia.

9L piacere, dallattesa della preparazione.

Una pasta unica, dal sapere di Donna Titi.

PREGIATA PASTA PRODOTTA ESCLUSIVAMENTE CON LUTILIZZO DI GRANO DURO SICILIANO
TRAFILATO AL BRONZO E LAVORATA ARTIGIANALMENTE IN SICILIA DA MANI ESPERTE, CON
PROCEDIMENTO DI LENTA ESSICCAZIONE A BASSA TEMPERATURA.

INGREDIENTI

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO SICILIANO

Ingredienti: semole e farine di grano duro siciliano, acqua, olio extra vergine di oliva
(GIGLIO IGP. Kosher). CONTIENE GLUTINE.

PAESE DI PRODUZIONE E MOLITURA DEI GRANI: ITALIA

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
PORZIONI PER CONFEZIONE: 5 / PORZIONE SINGOLA: I0Og
Energia / Energy K 1553,300
keal 371,000 if

Grassi fotali / Total Fat q 1,510 <=

di cui saturi / of which saturates q 0,280
Carboidrati / Carbohydrate q 74,610 i‘t\b

di cui zuccheri / of which sugars q 2,670 % q
Fibre / Fibre g 3,400 \ m 1l
Proteine | Protein g 13,040 | B S (1
Sale / Salt q 0,001 -

Il contenuto di sale & dovuto esclusivamente al sodio naturalmente
presente / The salt content is exclusively due to the present sodium.

“_.’_“_”_h"_\.«.w
MACCARRUNA CAVT
ATTUPPATEDDI (Ditali) gr. 500 / .OOO
CAVATEDDI (Gnocchetti sardi) gr. SOO / .LOOO
CAVATUNA (Rigatoni) gr. 500 / .OOO
FIRRIATI (Fusilli a 3 principi) gr. 500 / 1.OOO
MACCARRUNA CAVATI (Busiate siciliane) gr. SO0 / .OOO
RITORTI (Caserecce siciliane) gr. SO0 / .OOO




DonnaJiti

UNA STORIA SICILIANA. BUONA E SEMPLICE

BAR.CA. TRADING S.R.L.

ViA NAPOLI 31

91029 SANTA NINFA (TP) - ITALY
RIVA O1614160816

STABILIMENTO

CONTRADA PIANA DI BUTURRO SN
Q1O19 SANTA NINFA

+39 OF24 18 &1 777
info@donnatiti.it

www.donnatiti.it
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